FESTTAGSMENUS

MENU MIT WEINBEGLEITUNG MOGLICH
25. & 26. DEZEMBER

ENTENTERRINE

Romanasalat | Brioche | Cumberlandsauce | Feige

Cis

FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE
Blatterteig-Késegebdck

Eis

EDELFISCH-BOUILLABAISSE

Knoblauchbaguette | Sauce Rouille

cis

ZITRONENSORBET

Wahlweise mit Vodka oder Crémant

Eis

RANCH-CUT-STEAK VOM SCHWEIZER WAGYU RIND
Ofenkartoffel | Gemise | Jus

cis

BRATAPFEL AUS DEM PINSAOFEN

Zimtglace | Glihwein-Zabaione

Cis

KASEVARIATION VOM KASEBUFFET
BIS 4 STUCK

Frichtebrot | Tessiner Feigensenf | Walnuss

3 GANG 4 GANG 5 GANG 6 GANG 7 GANG
89.00 125.00 145.00 165.00 175.00

MENU MIT WEIN
+48.00 +64.00 +80.00 +96.00 +112.00

Info: Auf Allergien- und Unvertréglichkeiten kann bei diesem Anlass nur bedingt eingegangen werden.

Wir bitten um eine frishzeitige Information vor Anlass.



