
RESTAURANTKARTE

SCHÖN, DASS SIE DA SIND

Wo das Glück zu Hause ist.



WILLKOMMEN IN DER OASE DER RUHE,  
DES GENUSSES UND DES GLÜCKS

Lassen Sie sich von uns verwöhnen und geniessen Sie erholsame Stunden.
Wir kümmern uns um alles, während Sie entspannen. Wir freuen uns darauf, Ihnen

eine Auszeit zu ermöglichen und das gesamte Dorfhus Team heisst Sie  
herzlich Willkommen.

Ihre Gastgeber
Johannes Fitz, Sven Vogelsanger, Johannes Sommer

und das Team vom Dorfhus Gupf



Info: Gänge auch einzeln zu à la carte Preisen möglich.

SVEN’S MENÜ

4 GANG
110.00

3 GANG
95.00

5 GANG
135.00

6 GANG
145.00

7 GANG
155.00

ONSEN EI 
Winter Trüffel | Morchel Ragout | Kartoffel Croutons

à la carte: 25.00

oder

ENTEN CONSOMMÉ
Grillierte Entenleber | Apfel | Schnittlauch

à la carte: 18.00

RAVIOLI VON DER GESCHMORTEN RANDE
Gereifter Ziegenkäse | Pistazien | Sanddorn

à la carte: Vorspeise: 26.00 | Hauptgang: 38.00

oder

ZANDERFILET VOM GRILL
Oona Kaviar Beurre Blanc | Pastinaken | Schnittlauch

à la carte: 58.00

SCHWEIZER BLACK ANGUS RIND
Grilliertes Bavette Steak und geschmorte Brust

Blumenkohl | Birnen Chutney
 à la carte: 62.00

 

MANDARINE
Joghurtmousse | Mandel Crumble | Mandarinen Sorbet

à la carte: 16.00

oder

KÄSEVARIATION VOM KÄSE AFFINEUR KÜNDIG
Früchtebrot | Tessiner Feigensenf | Walnuss 

à la carte: 22.00

+ 45.00 + 60.00 + 75.00 + 90.00 + 105.00
MENÜ MIT WEIN



DORFHUS «KLASSIKER»

TATAR VOM SCHWEIZER KALB	 Vorspeise		  28.00
Serviert auf einem grillierten Markbein | Kapern | Schalotte	 Hauptgang		  38.00
Senf | Wachtelei | Schnittlauch | Toast

GRILLIERTES ENTRECOTE VOM SCHWEIZER RIND	 200 g		  52.00
«CAFÉ DE PARIS»
Marktgemüse | Pommes Frites

SIEDFLEISCH VOM TAFELSPITZ			   45.00
Merrettich Rahmsauce | Bouillion Gemüse | Salzkartoffeln

MIGG’S GÜGGELI AUS DEM OFEN 	 		  44.00
Knuspriges Gemüse | Knoblauchsauce | Quark-Dip | Chili-Öl  
Knoblauchbutter | Pommes Frites

GRILLIERTER KALBSHACKBRATEN	 		  45.00
gefüllt mit Appenzeller Käse im Schweinenetz
Marktgemüse | Appenzeller Kräuterrahmsauce 
hausgemachte Bandnudeln

HAUSGEMACHTE BANDNUDELN MIT TRÜFFEL	 Vorspeise		  29.00
Winter Trüffel (3g)	 Hauptgang		  38.00
Aufpreis zusätzlicher Trüffel pro Gramm			   8.00

HIGHLIGHT



Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1 % MwSt.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne.

VORSPEISEN

WINTERLICHER BLATTSALAT  			   17.00
Blattsalat | Apfel | Kohlrabi | Stangensellerie I Kerne 

DORFHUS BLATTSALAT  			   15.00
Kerne | Radiesli | Kresse

Dressing nach Wahl: Italienisch | Französisch | Rote Zwiebel Vinaigrette 

GRILLIERTER SELLERIE  			   19.00
Sherry Vinaigrette | gehobelter Stangensellerie | Baumnüsse
Gereifter Appenzeller Käse			 

ONSEN EI 			   25.00
Winter Trüffel | Morchel Ragout | Kartoffel Croutons

SUPPEN

ENTEN CONSOMMÉ 				    18.00
Grillierte Entenleber | Apfel | Schnittlauch 

GEFLÜGEL VELOUTÉ 			   16.00
Maispoularden Brust | Schnittlauch | Winter Trüffel



FISCH VOM GRILL
Inklusive einer Gemüsebeilage & einer Sauce nach Wahl

SCHWEIZER ZANDERFILET VOM GRILL	 170g		  58.00

TAGESFISCH VOM GRILL	
Preis je nach Tagesangebot

BEILAGEN: SPINAT ODER SAUERKRAUT 
SAUCEN: BEURRE BLANC ODER ZITRONENBUTTER

GANZER WOLFSBARSCH IN SALZKRUSTE	 ca. 1 kg Total		  68.00
In 2-Gängen serviert			   pro Person
Spinat | Grillgemüse | Salzkartoffeln | Zitronenbutter 
auf Vorbestellung mind. 24 Stunden

HIGHLIGHT

FLEISCH VOM GRILL
Inklusive einer Gemüsebeilage & einer Sauce nach Wahl

SCHWEIZER RINDSFILET	 180 g		  59.00 
	 220 g		  69.00

METZGERKOTELETT VOM THURGAUER APFELSCHWEIN	 350 g		  48.00

FLEISCH VOM GRILL	
Preis je nach Tagesangebot

BEILAGEN: MARKTGEMÜSE ODER SPINAT 
SAUCEN: JUS ODER KRÄUTERBUTTER

Tagesempfehlung je nach Angebot oder schauen Sie direkt bei unserem  
Küchenchef Sven an der Showküche vorbei.

SPECIAL CUTS



BEILAGEN NACH WAHL		  pro Portion		  7.00

KARTOFFELGRATIN
HAUSGEMACHTE BANDNUDELN
SALZKARTOFFELN
POMMES FRITES MIT GEWÜRZSALZ
MARKTGEMÜSE

VEGETARISCH

RAVIOLI VON DER GESCHMORTEN RANDE			   38.00
Gereifter Ziegenkäse | Pistazien | Sanddorn

HAUSGEMACHTE BANDNUDELN MIT TRÜFFEL	
Winter Trüffel (3g)			   38.00
Aufpreis zusätzlicher Trüffel pro Gramm			   8.00

EVENTS

BRUNCH DELUXE 
Nächste Termine: 
1. Januar 2025 | 2. März 2025 
Jeweils 10:30 Uhr bis 15:00 Uhr  
Jeden ersten Sonntag im Monat.

APPENZELLER AFTERNOON TEA  
Jeweils am Adventswochenende ab dem  
7. Dezember 2024 
Jeweils 14:30 Uhr bis 17:00 Uhr
Nur auf Voranmeldung



DEKLARATION Brot – CH
Milchprodukte – CH

Rind – CH  
Schwein – CH Kalb – CH

UNSERE 
LIEFERANTEN

Bäckerei Kern, Rehetobel
Affineur Kündig, Rohrschach
Sonder-Angus, Appenzell-Haslen

Geflügel – CH | FR
Fisch – CH | FR

WLAN: 
dorfhus-gupf-guest 
Dhg9038

DORFHUS GUPF AG
Kirchstrasse 2 
9038 Rehetobel
+41 71 878 70 00

info@dorfhus-gupf.ch
www.dorfhus-gupf.ch

Larina Fleisch Veredelung, Appenzell
Molkerei Dobler, Schachen bei Reute
Heiden Delikatessen André Bühler, Heiden
Pustekuchen by Hanna, Praliné, Appenzell


